


















































Mehlanreicherung

Region G, F, P 1) Vitamine und Mineralstoffe

Kanada G Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen, Calcium

Vereinigte Staaten G Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen, Calcium

                

Nordamerika

Region G, F, P 1) Vitamine und Mineralstoffe

Australien G Vitamin B1, Folsäure 

Fidschi G Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Neuseeland F Vitamin B1, Folsäure

                

Ozeanien

Region G, F, P  1) Vitamine und Mineralstoffe

Afghanistan G Vitamin A, B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen

Ägypten G Folsäure, Eisen

Angola F Folsäure, Eisen

Bahrain G Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen, Calcium

Benin F Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Burkina Faso F Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Côte d'Ivoire G Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Ghana G Vitamin A, B1, B2, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Guinea G Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Guinea-Bissau P Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Irak G Folsäure, Eisen

Iran G Vitamin B1, B2, Folsäure, Eisen

Israel F Vitamin B1, B2, B12, Folsäure, Niacin, Eisen

Jemen G Folsäure, Eisen

Jordanien G Vitamin A, B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Kamerun G Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Katar G Folsäure, Eisen

Kenia P Folsäure, Eisen, Zink

Kongo (Demokratische Republik Kongo) F Folsäure, Eisen

Kuwait G Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen

                

Afrika / Naher Osten 
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Region G, F, P 1) Vitamine und Mineralstoffe

Lesotho F Vitamin A, B1, B2, B6, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Malawi P Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen

Mali G Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Marokko G Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen

Mauretanien G Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Niger P Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Nigeria G Vitamin A, B1, B2, Niacin, Eisen

Oman G Folsäure, Eisen

Palästinensische Gebiete G Vitamin A, B1, B2, B6, B12, D, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Sambia F Vitamin B2, Niacin, Eisen

Saudi-Arabien G Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen, Calcium

Senegal G Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Südafrika G Vitamin A, B1, B2, B6, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Sudan F Folsäure, Eisen

Swasiland F Folsäure, Eisen

Syrien F Vitamin B1, B2, Folsäure, Niacin, Eisen

Tansania P Folsäure, Eisen, Zink

Togo P Vitamin B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Uganda G Vitamin A, B1, B2, B6, B12, Folsäure, Niacin, Eisen, Zink

Vereinigte Arabische Emirate F Folsäure, Eisen
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1) 	G = gesetzlich vorgeschrieben, F = freiwillig, P = verpflichtende Mehlanreicherung geplant oder Mehlanreicherungsprogramm
Stand: Juni 2012 

Mehlanreicherung für die ganze Welt 
Unser derzeitiges Produktportfolio an Mineral- und Vita- 
minpremixen ist bereits auf die spezifischen gesetzlichen  
Vorgaben einer Vielzahl von Ländern abgestimmt. 
Dennoch gibt es nach wie vor Regionen, in denen die 
Ernährungslage mangelhaft ist. Gemeinsam mit FFI, WHO, 
GAIN und namhaften Unternehmen wie BASF schaffen wir 
durch Aufklärungsarbeit und Beratung die Grundlage für 

nachhaltige Regierungsprogramme in weiteren Ländern, 
um die Mehlvitaminisierung auch dort verbindlich vorzu-
schreiben. Sobald die neuen Gesetze vorliegen, entwickelt 
Mühlenchemie individuelle, länderspezifische Premixe, 
die dazu beitragen, den Bedarf an vitamin- und mineral-
stoffreichen Grundnahrungsmitteln vor Ort zu decken. Eine 
große Herausforderung, der wir uns dank unserer Expertise 
auf dem Spezialgebiet der Mehlanreicherung gern stellen.
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Analysenkits
Ascorbinsäure und Bromat verbessern die Teigeigenschaf-
ten. Ebenso erhöhen sie Volumen und Gärstabilität. Die 
Wirksamkeit und homogene Verteilung beider Zusätze 
hängt von der richtigen Partikelgröße ab. Wie hoch die 
Konzentrationen ausfallen und wie sich die einzelnen 
Körner verteilen, lässt sich mit unseren beiden Analysen-
kits nachweisen.

Nachweis von Ascorbinsäure
Taubers Reagenz A und B, zwei separate, lagerstabile  
Lösungen, werden im Verhältnis 1 : 1 gemischt und über 
die nasse Pekarprobe gegossen. Im Anschluss lässt sich 
Ascorbinsäure semiquantitativ als blaue Flecken bestimmen.

Nachweis von Kaliumbromat
Werners Reagenz A und B, zwei separate, lagerstabile 
Lösungen, werden im Verhältnis 1 : 1 gemischt und über 
die nasse Pekarprobe gegossen. Braune Flecken ermög-
lichen im Anschluss die semiquantitative Bestimmung 
von Kaliumbromat.

Training
Was fehlt, um aus einer einfachen Nudel eine perfekte 
Pasta zu machen, erfahren unsere Kunden in unseren 
Seminaren. Direkt vor Ort oder im Technologiezentrum 
Ahrensburg haben alle Teilnehmer Gelegenheit, selbst 
zu testen, wie sie die Qualität ihrer Teig- und Backwaren 
durch Zugabe bestimmter Ingredients verbessern können. 
Auch für die Zubereitung regionaltypischer und außer-
gewöhnlicher Spezialitäten halten unsere Experten Tipps 
bereit. Ziel ist es, unseren Kunden das nötige Fachwissen 
im Bereich „Mehlzusätze“ mit auf den Weg zu geben, das 
sie zur Umsetzung innovativer Ideen brauchen.

Laborausstattung
Eine eigene Forschungsabteilung ist der Schlüssel zu mehr 
Wettbewerbsfähigkeit. Wir stehen unseren Kunden gern 
bei der Planung und Einrichtung eines eigenen Labors 
zur Verfügung. Neben den notwendigen Analysegeräten 
bieten wir Schulungen für das künftige Laborpersonal an, 
die einen sicheren Umgang mit dem technischen Equip-
ment garantieren.
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Messgeräte und Dosierhilfen
In der Mehloptimierung kommt es auf die Dosierung an. 
Um unseren Kunden die Feinabstimmung zu erleichtern, 
bietet unser Portfolio eine Reihe von Messgeräten und 
Dosierhilfen.

Durchflussbecher zur Viskositätsmessung  
von Waffelmassen
Sehr fließ- und wasseraufnahmefähig muss standardi-
sierter Waffelteig sein. Um die Viskosität zu bestimmen, 
eignet sich der Durchflussbecher.

Messgerät zur Bestimmung des Gebäckvolumens
Mit dem VoluMax lässt sich innerhalb von zwei Minuten 
die Volumenentwicklung des Teigs voraussagen – und 
seine Zusammensetzung bei Bedarf optimieren. Das Gerät 
eignet sich für verschiedene Gebäcksorten, ist transpor-
tierbar und leicht zu bedienen.

Präzisionsdosierer für Zusatzstoffe
Er ermöglicht die präzise Zugabe von Mehlbehandlungs-
mitteln, Enzymen oder Bleichmitteln und kann problem-
los mit bereits vorhandenen Geräten zur Mehlverarbei-
tung kombiniert werden. Sie benötigen Hilfe bei der 
Installation? Sprechen Sie uns an.



Wir bieten unseren Kunden individuelle  
Lösungen – von höchster Qualität. Regelmäßige 
Prüfungen – sowohl intern als auch durch externe 
namhafte Institutionen – garantieren, dass  
unsere Kunden nur erstklassige Waren erhalten, 
die alle Qualitätskriterien erfüllen. 

Moderne Produktionsanlagen
Wir wissen, worauf es bei der Produktion von Mehlzu-
sätzen ankommt. Deshalb haben wir unsere Compoun-
dierungsanlage selbst entwickelt. Sie verfügt über fünf 
getrennte Mischlinien und ermöglicht die Herstellung 
unterschiedlicher Wirkstoff-Compounds ohne Kreuzkon-
tamination. Sowohl pulverförmige als auch flüssige Sub-
stanzen werden so grammgenau gemischt und verarbeitet 
– zu mehr als 35.000 Tonnen Compounds pro Jahr. 
Über ein modernes Prozessleit- und Visualisierungs-
system wird unsere Produktionsanlage vollautomatisch 
gesteuert. So können wir Aufträge jeder Größenordnung 
präzise umsetzen. Qualitätssicherungsmaßnahmen wie 
die automatische Kontrollsiebung und die Metalldetek-
tion stellen sicher, dass der HACCP-Standard eingehalten 
wird. Zusätzliche Sicherheit gewährleistet das reinigungs-
freundliche Design unserer Anlage.

Qualität vom Rohstoff bis zur Fertigware
Bevor die eingekauften Rohwaren für die Produktion frei- 
gegeben werden, durchlaufen sie eine strenge Kontrolle. 
Interne und externe Labore prüfen genau, ob sämtliche 
Rohstoffe den hohen Qualitätsanforderungen entsprechen.  
Ebenso sorgfältig fällt die Prüfung unserer Fertigwaren 
aus. Eine lückenlose Dokumentation und regelmäßige 
Auditierungen machen das Qualitätsmanagement kom-
plett. Dass unsere Qualitätssicherung höchsten Ansprü-
chen gerecht wird, zeigen unsere Zertifizierungen. 
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